
PLAN STUDIÓW  I STOPNIA NA KIERUNKU TURYSTYKA I REKREACJA 
SPECJALNOŚĆ: HOTELARSTWO I GASTRONOMIA 
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1. 1 Podstawy turystyki  K 
Z/
E 

30   30 60 24   21 45 3   4 7 

2. 1 Geografia turystyczna  K 
Z/
E 

30   30 60 24   21 45 3   4 7 

3. 1 Historia kultury i sztuki P 
Z/
E 

30   15 45 24   12 36 3   3 6 

4. 1 Teoria i metodyka rekreacji K E 45     45 24     24 4     4 

5. 1 BHP i ergonomia O Z   30   30   12   12   3   3 

6. 1 Język angielski O Z     45 45     24 24     3 3 

      SUMA 
13
5 

30 120 285 96 12 78 186 13 3 14 30 

1. 2 Ekologia i ochrona środowiska P 
Z/
E 

30   30 60 24   12 36 3   4 7 

2. 2 Ekonomia P E 45     45 24     24 4     4 

3. 2 Socjologia kultury, turystyki i rekreacji  K E   45   45   24   24   4   4 

4. 2 Zagospodarowanie turystyczne i rekreacyjne  K Z   30   30   24   24   4   4 

5. 2 Organizacje turystyczne i hotelarskie K Z   30   30   24   24   4   4 

6. 2 Prawo w turystyce i rekreacji  K Z   30   30   24   24   4   4 

7. 2 Wychowanie fizyczne O Z     60 60     0 0     0 0 

8. 2 Język angielski O Z     45 45     24 24    3 3 

      SUMA 75 
13
5 

135 345 48 96 36 180 7 16 7 30 



1. 3 Fizjologia człowieka  O 
Z/
E 

30   30 60 24   21 45 3   4 7 

2. 3 Obsługa ruchu turystycznego  K 
Z/
E 

30   15 45 24   12 36 3   2 5 

3. 3 Podstawy zarządzania P Z   45   45   24   24   3   3 

4. 3 Psychologia społeczna O Z   45   45   24   24   3   3 

5. 3 Ekonomika turystyki i rekreacji K Z   30   30   24   24   3   3 

6. 3 Technologie informacyjne  O Z     30 30     12 12     3 3 

7. 3 Język angielski O Z     45 45     24 24    3 3 

7. 3 Praktyki zawodowe (dwa tygodnie) U Z     90 90     90 90    3 3 

      SUMA 60 
12
0 

210 390 48 72 
15
9 

279 6 9 15 30 

1. 4 Żywienie człowieka  K 
Z/
E 

30   30 60 24   21 45 3   3 6 

2. 4 Krajoznawstwo  K Z   45   45   24   24   3   3 

3. 4 Podstawy hotelarstwa  K Z  45   0  24   0  3   3 

4. 4 Pedagogika czasu wolnego K E 30     30 24     24 3     3 

5. 4 Edukacja zdrowotna w turystyce / Finanse UE W Z   30   30   24   24   3   3 

6. 4 Ochrona własności intelektualnej O Z   30   30   16   16   3   3 

7. 4 Język angielski O Z     45 45     24 24     3 3 

8. 4 Praktyki zawodowe (cztery tygodnie) U Z     160 160     
16
0 

160     6 6 

      SUMA 60 
15
0 

235 400 48 88 
20
5 

317 6 12 12 30 

1. 5 Organizacja zakładu i usług gastronomicznych S 
Z/
E 

30   30 60 24   21 45 2   2 4 

2. 5 Ekonomika hotelarstwa i gastronomii S Z   60   60   24   24   4   4 

3. 5 
Kultura organizacyjna i obsługa klienta w branży turystycznej / Negocjacja i 
mediacje w biznesie 

W Z  45   45  24   24  3   3 

4. 5 Komunikacja interpersonalna / Podejmowanie decyzji w zarządzaniu W Z   45   45   24   24   3   3 

5. 5 Podstawy demografii / Podstawy marketingu W Z  45   45  24   24  3   3 

6. 5 Seminarium dyplomowe  S Z     60 30     21 21     7 7 



7. 5 Praktyki zawodowe (cztery tygodnie) U Z     160 160     
16
0 

160     6 6 

      SUMA 30 
19
5 

250 445 24 96 
20
2 

322 2 13 15 30 

1. 6 Organizacja i technika pracy w obiektach hotelarskich S Z   45   45   21   21   4   4 

2. 6 Zarządzanie przedsiębiorstwem hotelarskim i gastonomicznym S Z  45   30  21   21  4   4 

3. 6 
Podstawy organizacji pracy / Społeczne problemy mobilności przestrzennej / 
Współczesne trendy kreacji atrakcji turystycznych 

W Z   45   45   21   21   4   4 

4. 6 
Budowanie wizerunku przedsiębiorstwa/ Społeczne aspekty współczesnej 
turystyki i rekreacji / Zarządzanie markę w przedsiębiorstwie turystycznym 

W Z   45   45   21   21   4   4 

5. 6 Seminarium dyplomowe/Przygotowanie pracy dyplomowej S Z     40 40     21 21     11 11 

7. 6 Praktyki zawodowe (dwa tygodnie) U Z     90 90     90 90     3 3 

  
  SUMA 0 

18
0 

130 295 0 84 
11
1 

195 0 16 14 30 

  

 SUMA 
36
0 

81
0 

108
0 

2160 
26
4 

44
8 

79
1 

1479 34 69 77 
18
0 

                 

  Objaśnienia                

  O - moduł kształcenia ogólnego               

  P - moduł kształcenia podstawowego               

  K - moduł kształcenia kierunkowego               

  S - moduł kształcenia specjalnościowego (do wyboru)               

  W - moduł przedmiotów do wyboru               

  U- moduł praktyk zawodowych (do wyboru)               

                 

 


